PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS RELATIVO A LA EXPLOTACION DE
UN ESTABLECIMIENTO DE BAR EN LA PISCINA MUNICIPAL”

1. OBJETO Y CLASIFICACION

1.1. El objeto de la presente licitacion es la explotacion de un establecimiento de
Bar, a ubicar en parte del local de la Piscina Municipal de Barboles”. Tiene el caracter
de bien de dominio publico adscrito a un servicio publico, y estd gestionado por el
Ayuntamiento de Barboles

1.2. La explotacion del barde la Piscina Municipal” incluye también la de su terraza,
abarcando ademas la instalacion del equipamiento correspondiente y el mantenimiento
del mismo.

1.3 La clasificacion CPA de este contrato es Seccion | “servicios de hosteleria”
Division 56.2 “Servicios de catering y otros servicios de comida” 56.3 “servicios de
establecimientos de bebidas”

2. CONDICIONES TECNICAS DEL MOBILIARIO

El mobiliario puesto a disposicion del adjudicatario de la explotaciéon, mediante acta
de entrega, consta de las siguientes piezas de mobiliario:

Zona de cocina.

- Equipamiento de cocina compuesto de 1 tolva-codo, 1 pico flauta galvanizado, 4
codos inox, 5 tubos inox, 1 sombrero antirretorno inox, 1 reduccion de chapa
galvanizada.

- 1 cocina a gas CG-310 grill

- 1lavavajillas

- 1 frigorifico blanco marca NORM N

- 1 freidora industrial

- 1 cortadora industrial de fiambres

- 1 carro de alumino con ruedas para servicio de comidas

- 1 mesa shack refrigerada MSP-150

- 1 campana extractora CPA E, 3 filtros lamas inox AISI, 2 soportes de fijacién
campana a pared.

- 1 mesa mural acero inoxidable 1200x600x850 con peto trasero y cuba soldada.

- 1 mesa mural acero inoxidable 1800x600x850 con peto trasero, cuba soldada y
un estante inferior.

- 1 estanteria metélica de 4 alturas.

- 2 estanterias metdlicas grises de 5 baldas

- 1 estanteria metalica blanca de 4 baldas

- 1 grifo monomando

- 1 grifo ducha sobremesa



Zona de bar

- 13 rejas en varias puertas

- 1 caja registradora marca Casio

- 6 taburetes de barra

- 6 mesas de madera

- 21 sillas de madera

- 1 televisiéon pantalla plana

- 1 descalcificador y osmosis

- 1 aire acondicionado Fagor Inverter 3020/3280 SPT

- 1 vitrina expositora de tapas

- 1 microondas Eurowawe

- 4 estanterias pequefas colgadas en la pared

- 4 cuerpos de estanterias grandes de 3 baldas

- 1 estanteria de madera gris

- 1 colgador de manteles

- 4 servilleteros metalicos

- 2 ceniceros de cristal

- 1 coctelera de cristal

- Vajilla: 14 copas de cava, 13 copas de vino, 4 vasos de brandy, 13 vasos bajos
tipo sidra, 12 bandejas blancas

- 1lreloj de pared

- 1 aparato mata insectos de techo.

Zona de aseos

- 2 espejos rectangulares

- 2 cubos 5 litros

- 3 dispensadores de jabdn de acero
- 6 portarrollos de papel

- 3toalleros de acero

3. CONDICIONES TECNICAS DE HOSTELERIA

3.1. Explotacion del establecimiento de bar

3.1.1 La empresa adjudicataria se comprometera a realizar la gestion completa del
suministro de alimentacion del local en su concepcién de bar que debera
incluir:

- Gestion y compra de materias primas y productos, cantidades, stocks, etc...
- Recepciéon y almacenamiento de las mismas.
- Lavado de la vajilla y menaje utilizado.

- Manipulacion y elaboracién de las materias oportunas para la confeccion de los
productos a consumir.



3.1.2.

Limpieza y acondicionamiento general de la zona de bar, terraza, almacén,
camaras y utillaje de distribucion y reparto.
La prestacion al publico propia del bar: suministro de bebidas y cafés.

El adjudicatario debera cumplir en todo momento la legislacion que le sea
aplicable y en particular la siguiente:

Ley 11/2005, de 28 de diciembre, reguladora de los espectaculos publicos,
actividades recreativas y establecimientos publicos de la Comunidad Auténoma
de Aragén.

Decreto 220/2006, de 7 de noviembre, del Gobierno de Aragén por el que se
aprueba el catalogo de espectaculos publicos, actividades recreativas y
establecimientos publicos de la Comunidad Autonoma de Aragon

Cadigo Alimentario Espafiol, Decreto 2484/1967, de 21 de septiembre.

Ley 28/2005, de 26 de diciembre, de medidas sanitarias frente al tabaquismo y
reguladora de la venta, el suministro, el consumo y la publicidad de los
productos del tabaco (B.O.E: del 27),

Real Decreto 2.505/83, de 4 de Agosto, sobre Régimen de Control sobre
personal manipulador de alimentos.

Decreto 81/2005, de 12 de abril, del Gobierno de Aragon, por el que se aprueba
el Reglamento de los Manipuladores de Alimentos en la Comunidad Auténoma
de Aragon.

Real Decreto 2.817/83, de 13 de octubre, sobre Reglamentacion Técnico-
Sanitaria de Comederos Colectivos.

Real Decreto 3484/2000,de 29 de diciembre por el que se establecen las
normas de higiene para la elaboracion, distribuciébn y comercio de comidas
preparadas.

Las Ordenanzas Municipales que sean de aplicacion a la actividad que en dicho
local se pretende realizar.

Cualquier otra normativa que afecta directa o indirectamente al uso del local
objeto del procedimiento

3.1.3. Queda terminantemente prohibido fumar en todo el recinto del Local del Bar de

La Piscina de Barboles

3.2 Instalaciones del bar-cafeteria.

3.2.1. La instalacion del bar-cafeteria debera ser la adecuada para prestar la
explotacion del establecimiento de bar que se quiere abrir.

3.2.2 El adjudicatario podra instalar una terraza, siendo el mismo quien debera
realizar los tramites oportunos para dicha obtenciéon y quien debera sufragar el
importe de la misma.



3.2.3. El adjudicatario se encargara de la conservacion y reposicion de los
elementos del mobiliario del bar y de la terraza que son propiedad del
Ayuntamiento de Barboles, siendo su reposicion necesariamente realizada con
elementos de las mismas caracteristicas. El Ayuntamiento podra exigir la
reposicion de los elementos del mobiliario, si estima que su estado de conservacion
no es propio de la dignidad del local.

3.2.4 El Adjudicatario del bar debera acondicionar como minimo el interior de la
zona de barra ya existente, con:

- Armarios frigorificos.

- equipos frigorificos para grifos de cerveza

- Cafetera con molino y termo de leche.

- Otros utiles y mobiliario necesarios para la explotacion del bar-cafeteria.

4. ZONA DE ASEOS PUBLICOS.

La Piscina Municipal, cuenta con una zona de aseos publicos que podran ser
utilizados por el adjudicatario de la explotacion y sus clientes, como aseo de la
explotacion del bar; no obstante dichas instalaciones sanitarias podran, en virtud de su
naturaleza, ser utilizadas por el publico que acuda a la Piscina, siendo en todo caso de
cuenta del adjudicatario de la explotacién del bar la limpieza y el mantenimiento en
perfectas condiciones sanitarias de los mismos.

5. PRESTACIONES RELATIVAS A LA EXPLOTACION DEL OBJETO DE ESTE
CONTRATO.

5.1 Almacenamiento y Evacuacién de residuos.

5.1.1. El adjudicatario se debera encargar de la recogida y del adecuado
almacenamiento de los residuos producidos por la actividad.

5.1.2. Asimismo debera proceder en el horario establecido por el Servicio de Recogida
de Basuras, a su evacuacion en contenedores adecuados.

5.2. Servicios de limpieza.

5.2.1. El adjudicatario se responsabilizara del correcto mantenimiento y la limpieza de
la zona de explotacion del bar, los aseos publicos, de la terraza, de la zona recreativa,
del almacén, del vestuario y de todo el mobiliario, mientras que el Ayuntamiento de
Barboles se ocupara de la limpieza del resto de las dependencias del local



5.2.2 No obstante lo anterior, y debido a la naturaleza de la actividad de bar y al objeto
de minimizar los efectos de la misma en la Piscina Municipal, el adjudicatario sera
responsable en todo caso de la recogida y limpieza de la suciedad que derive
directamente de su actividad (vasos en el suelo, cristales por rotura de los mismos,
liquidos, etc.)

6. PERSONAL

6.1. Correra por cuenta del adjudicatario la contratacion de todo el personal del bar,
asi como el pago de los sueldos o salarios que el mismo devengue y todos los cargos
sociales derivados de ellos.

6.2. El Ayuntamiento de Barboles, podra exigir en atencion a la dignidad del local,
condiciones excepcionales de presencia, modales y compostura del personal del local.

6.3. El adjudicatario queda obligado a cuidar al maximo la limpieza y el decoro del
vestuario del personal del bar.

7. HORARIOS

7.1. El horario de funcionamiento de la explotacién del establecimiento de bar se
acordara con el Ayuntamiento de Béarboles.

Su apertura estara comprendida al menos:
Invierno, entre las 10:00 y las 20:00 horas
Verano, de 10:00 a 22:00 horas

De acuerdo con la normativa municipal en todo caso, y en especial de acuerdo
a la normativa autonémica.

En este sentido y de acuerdo a lo dispuesto en el articulo 34.1 e) de la Ley
11/2005, de 28 de diciembre, reguladora de los espectaculos publicos, actividades
recreativas y establecimientos publicos de la Comunidad Autbnoma de Aragén, los
viernes noche, sdbado noche y visperas de festivo el horario de cierre se establecera
a las 02.30 horas. No obstante en el caso de que en determinadas festividades la
normativa vigente permitiera la ampliacion de dichos horarios, el adjudicatario podra
establecer el horario de cierre con arreglo a dicha ampliacion.



El adjudicatario debera prestar los servicios de forma ininterrumpida durante los
doce meses del afo (incluidos domingos y festivos), salvo 1 dia de cierre a la semana
por descanso laboral. El adjudicatario podra optar por prestar el servicio todos los dias
de la semana sin interrupcion, lo cual podra ser tenido en cuenta como mejora a
valorar en la adjudicacion del servicio.

El adjudicatario podra cerrar el establecimiento UNA SEMANA en la temporada
de INVIERNO, que comprende desde el 15 de octubre al 15 de mayo.

Durante la temporada de VERANO, entre el 15 de mayo y el 15 de octubre, la
piscina deberd permanecer abierta los 7 dias de la semana, especialmente durante la
temporada de piscina.

7.2. La organizacion del horario, asi como el establecimiento de turnos laborales y
la apertura y cierre del local correra por cuenta del adjudicatario, siempre dentro de las
especificaciones contempladas en el apartado anterior.

8. INICIO DE LA EXPLOTACION Y PLAZO DE EJECUCION

El plazo de inicio de la prestacion sera contado a partir de los veinte dias siguientes
a la formalizacion del contrato.

El plazo de ejecucion de este contrato sera de dos afios contados desde el
momento de iniciacién de la prestacion del mismo y en todo caso coincidira con el
primer dia de mes. Dicho plazo podra ser prorrogable por otros dos afios por periodos
anuales previo acuerdo expreso de las partes.

9. CONDICIONES ECONOMICAS

El importe total de la presente licitacion se fija en el canon minimo de 4.000 euros, IVA
excluido, y la cantidad anual a pagar por el adjudicatario de la explotacion del
establecimiento del bar, no podra ser inferior en ningdn caso a 2.000 euros, IVA
excluido, cantidad que se considerara como tipo de licitacién y que se incrementara
anualmente, a partir del segundo afio, de acuerdo al indicador del indice de Precios al
Consumo publicado anualmente por el Instituto Nacional de Estadistica.



10. OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

10.1 El contratista se compromete a poner en funcionamiento la explotacion del
Bar, de acuerdo con las condiciones contenidas en el presente Pliego de
Prescripciones Técnicas en el plazo maximo de veinte dias contados a partir de la
formalizacion del contrato.

10.2 El Contratista se obliga en todo momento a tener hojas de reclamaciones a
disposicion de los Usuarios. De las que se presentaren el adjudicatario remitira en el
mismo dia o en el dia siguiente habil, una copia de la misma, junto con un informe al
Ayuntamiento de Béarboles.

10.3 El Contratista proporcionara al Ayuntamiento copia de la documentacion
referida a autorizaciones, inspecciones higiénico sanitarias, relacibn nominal de
personal laboral especificando su relacién contractual, asi como cualquier otra que sea
precisa para garantizar el correcto funcionamiento de la explotacion.

10.4. El contratista se obliga a la llevanza de las entradas de la piscina.
10.5. Seran de cuenta del adjudicatario:

- Todo el material de hosteleria preciso para llevar a cabo el buen funcionamiento
de la explotacion de bar- cafeteria: menaje de cocina, vajilla, cuberteria, cristaleria,
servilleteria y complementos, asi como toda su reposicion.

- En caso necesario los trabajos y materiales derivados de la desinfeccion,
desinsectacién y desratizacion en la zona de bar, almacén y aseos publicos.

- Las revisiones de toda la maquinaria y aparatos utilizados en el bar.

- Mantenimiento en todo momento de las mejores condiciones de seguridad,
higiene y ornato de las dependencias.

- Mantenimiento y consumos de agua, y luz de las instalaciones de la explotacion
del bar. A este respecto el contratista dara de alta el contrato de luz independiente
para conocer el consumo realizado en la misma y de agua y basuras y otros
suministros necesarios que el adjudicatario satisfarda directamente a la empresa
suministradora o a la administracion correspondiente.



- Contratacién de una pdliza de seguro de responsabilidad civil a terceros, por
importe minimo de 150.000 euros y otra por dafios materiales, por importe minimo
de 200.000 euros que cubran respectivamente, tanto cualquier dafio producido por
€l a cualquier persona en el primer caso, como cualquier desperfecto ocasionado
por él al mobiliario y local cedidos (que deberd ser repuesto por su valor de
reposicion)

10.6. Una vez concluido el contrato para la explotacion del bar, el adjudicatario tiene
derecho a retirar del mismo todo el mobiliario e instalaciones hosteleras que haya
aportado por su cuenta, teniendo la obligacién de dejar en perfectas condiciones el
mobiliario detallado en la clausula 2 de este pliego y que se aportara por el
Ayuntamiento, segun conste en el inventario de bienes previamente firmado por
ambos, lo cual se formalizara en la correspondientes acta de entrega.

10.7. Los precios y tarifas de los productos servidos en el bar deberan cumplir con
la legalidad vigente .

10.8. Acatamiento de todos los pactos y acuerdos convenidos con el Ayuntamiento,
gue se realizaran con toda correccién dentro de un espiritu de colaboracion y ayuda

mutua.

10.9 El pago de todos los gastos derivados de tasas e impuestos derivados de la
utilizacién del espacio de la terraza y de sus servicios (Basuras, agua, luz...)

11. OBLIGACIONES DEL AYUNTAMIENTO

11.1. El Mantenimiento y consumo de luz y agua de todas las salas del local de La
Piscina que quedan excluidas de la licitacién. Siendo por tanto obligacion del
adjudicatario el mantenimiento y consumo de agua y luz de las zonas adjudicadas

11.2 Verificar la correcta ejecucién de la prestacion.



12. CAUSAS DE RESOLUCION

Ademas de las descritas por la normativa vigente, seran causa de resolucion:

12.1. La falta de subsanacién de las correcciones solicitadas por el Ayuntamiento
de Barboles tras las verificaciones de la correcta ejecucion, asi como el
incumplimiento del Plan de trabajo de limpieza al que se refiere la clausula 5.2 de
este pliego de prescripciones técnicas.

12.2. El incumplimiento por parte del adjudicatario de cualquiera de sus
obligaciones descritas en el presente pliego de prescripciones técnicas. Llegado el
caso, cualquier desavenencia o desacuerdo entre ambas partes que no afecte al
incumplimiento de las condiciones y obligaciones pactadas en este pliego, seran
dirimidas por los tribunales competentes.

Barboles, 3 de ENERO de 2012

EL ALCALDE

Fdo.: MIGUEL ANGEL PARDOS SIERRA



